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CHAMBOLLE-MUSIGNY
(NEGOCE)

DEcusTAaTIiON

Ce vin se caractérise par sa puissance et sa structure. E\’\d(?'ﬁ\ﬂ(?'\l‘ nous sommes a

xprime. Mais il est intense, la maturité et ['acidité sont

son plutdt rare et inté

Chambolle et aucune agressivité ne

e combinais

nte u

essante.

GARDE

Logiguement,
le dé

vous souhaitez conserve

la mise en bouteille avan
|

llente, pas d'hésitation si

faut attendre trois ou quatre ans minimum apres
.

r il peut se montrer serré au début. La garde e

quelques bouteilles pour les 20 ans du petit !

ELEVAGE

C'est un vin qui supporte bien le fGt neuf, qui lui apporte ouverture e

lentement.

VINIFICATION

Peu interventionniste, la concentration naturelle

de plus

tendance a trainer )ngueur, ce qui favorise une extraction naturelle.

ViGNES

Issues de deux parce

) e moyen. Les raisins sont petits
ntrés. L'équilibre e

SITUATION
Au pied du village de Chambolle vers l'est, « les Athets » sont dans un sol profond mais bien
drair un L
au pied du co

s, vers Morey,

s « Drazey » sont dans une position typique de village,

S un soltm
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