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‘élégance pour ce vin tres typique de l'appellation Vosne Romanée. La
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GARDE

Les millésimes so gardent bien ma e vin est a son avantage : sa

finesse en effet favorise la dégustation pré charme opére toujours, il n'a

rien d'un «vieux beau».
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ution en fat dépend beaucoup des millésimes ; cela res dral un vin que 'on peut

» assez vite et qui donne une idée rapide du caracte

« devi

VINIFICATION

se et la vinification doit la étre un peu plus extractive pour pousser le vin
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SITUATION

Au pied de la Tache et des Malconsort, dans un sol un peu plus profond et argileux, no

e disposer de < ha. Orie classiquement a

rcelles pour un total de

s parmi les
parcelles tardives.
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