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L'Echez
équilibr
structure et lui confere u

aux est fidele a son appellation par la

son attaque en bouche e
-al. Mais c'est également un vir 5

) a l'acidité marq qui lui donne f
t. Beaucoup de ric se, un festival de save

manquant parfois un peu d'intégration au départ.

GARDE

Une longue conservation est né

démonstratif, plein de fruits, parfois un peu « serré » au dé
bénéfique.
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lution est lente et jusqu'a la mise ¢ le vin un peu séve

est un vin qui est a

er. |l doit aimer qu'on le la réagit bien au fat neuf, le Bertre

grains mi-fins] étant celui qui lui réussit le mieux.

VINIFICATION

La vinification est peu interventionniste, les raisins ayant tous les éléments en eux pour bien

faire.

ViGNES

été renouve

t des années 2000. Les surtout dans
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serve fréquemment ur
vins intenses. La seule difficulté,

produit d

a vendange : ils ne peuvent attendre sans s'abimer.
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