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Le Richebourg est un vin « Grand Siécle » : la

mpr
long

ce et la subtilité faites vin.

Richebourg est l'un des

mplement b

nde

FLEVAGE

Ce vin réagit tres bien au fat neuf, qu'il c

omine complétement. Il est donc régulierement mis
> Tror e =
et la fine

aux neufs issus ins fins ou

uemment

Le Richebourc
mpérature inter
e plus important

a besoin de trés peu d'artifices pour s'exprimer. Pas de pigeages ou de contréle

alne

C ni plus ni
t d'obtenir des raisins mrs, ce qui n'est pas trop difficile compte

tenu des faibles rendements.

ViGNES

50, ce vignoble de grand cru produit régulierement de petits

de « pinot fin ». Il dre son

est pas nent precoce et aime pre

es, certainement a l'or

e appellation.

SITUATION

Le domaine possede environ 7 « ouvré (30 ares) dans les Verroilles, plus une ouvrée dans

bus du Cros Parantoux (soit un total d'un peu plus de 34 ares).
présentent la ca ristique > plantées

les années chaudes. C'est un site plutot frais.

les Richebourg, juste en de
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